
和菓子づくり

ねりきりなど季節感あふれる和菓子の

作り方を伝授します。

※期、月により「回数・曜日・時間」の変更がある場合があります。

日 時

講 師

参加費

材料費

持ち物

定員　16名

奇数月の第3水曜 13:00～15:00

堂浦　大輔

（御菓子司吉乃屋松原店工場長）

　講座回数（残回数）× 500円

材料費＠1,000×回数

エプロン、ふきん、台ふき、手拭き用タオル2枚

(持ち帰り用ケースは講師が準備するので不要)


